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Kozfoglalkoztatottak Kiallitasa - Szeptember 9. - Békéscsaba

Ismét jo hangulatban telt az évek oOta rendszeresen megrendezett Kozfoglalkoztatottak
kiallitisa Beékéscsaban. Megyénk telepiilései sok szines standdal jelentek meg a
rendezvényen.

Onkormanyzatunk dolgozdi a kdzfoglalkoztatasi programon keresztiil termelt zoldségekbdl
készitett kiilonleges siiteményekkel vartak az érdeklédoket. Fokozta az érdekl6dést a helyben
készitett kolbaszos lecsd, amely szintén nagy sikert aratott. A Vadrézsa Népdalkor fellépése
alfoldi népdalokkal szinesitette a programokat.

Racz Aniké dolgozonk Békés Megyei Ertékteremtd Kozfoglalkoztatasi Dijban részesiilt,

melyhez ismételten gratulalunk!
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Templom feldjitas

A ,Mi Ecsegfalvank” programon elkezdddott a Jézus Szive templom belsd felujitasa.
Részlegesen elkésziilt a belsé burkolat egy része, melynek folytatdsa a tavasszal folytatddik,
valamint festésre is sor fog kertilni.

A felujitas Ecsegfalva Kozség Onkorményzata, valamint a fenntartd, a Dévavéanyai Szent
Anna Plébania jovoltabol valdsul meg. A kardcsonyi szent mise mar a részben felujitott

kornyezetben valosult meg.

Koszonjiik szépen azok munkajat is, akik 6nkéntesen jarultak hozza a felajitashoz!




A 4205 szamu ut atadasa — 2021. oktober 8.

A 4205. jelt, Kisujszallas-Korosladany 6sszekotd ut két szakasza Gjult meg a Magyar Falu
Program keretében, melyre a Magyar Kozat adott be nyertes palyazatot. Osszesen 5122
méteren valosult meg felujitas, tobb mint 863 milli6 forintbdl.

A beruhédzas sordn a kétrétegli aszfalt-megerdsités feliilete elérte a 34 ezer 478 négyzetmétert,
a palyaszerkezetet 3665 négyzetméteren cserél6dott. Az uttartozékokat kicserélték, a burkolati
jelek tartos festéssel késziiltek. A szakaszon taldlhaté Tttcsatlakozasokat megfeleld
kiegyenlitéssel futtattak le, valamint az utfelujitas soran az arkokat és az atereszeket is
tisztitottak.

Az atadon részt vett Dankd Béla, orszaggytilési képviseld, valamint Cserkiti Andrés, a
Magyar K6zat Nonprofit Zrt. Békés Megyei Igazgatosaganak vezetoje.

A jelenlegi felujitas a Jasz - Nagykun - Szolnok megyehatart érte el, reméljiik a jovoben lesz

lehetdség munkalatok folytatasara.




Gyalogos atkeloé
2021 decemberében elkésziilt az Arpad és F6 utcat 6sszekoté gyalogos atkeléhely, amely

kisebb parkositdson is atesett. Az utburkolat megfeleld kialakitast és megvilagitast kapott a
kritériumoknak megfeleléen. Reméljiik az elkésziilt atkel6hely biztonsagosabba teszi a

lakossag kozlekedési lehetdségeit.




Diszkivilagitas

Telepiilésiink advent elsd vasarnapjara az eddigiekhez képes kibdvitett, megujult
diszkivilagitast kapott. Felhelyezésre keriiltek oszlopdekoraciok, fényfiizérek, valamint
betlehemi jelenet is helyet kapott Ecsegfalva féterén. Advent vasarnapjain gyertyagyujtason

vehettek részt az érdeklddok forralt bor és siitemény kiséretében.




Télapo
December 4-én ismét utjara indult péni hintdjan a Télapd, aki segitéjével korbejarta
Ecsegfalvat és minden O6ket vard gyereket megajandékozott. A mar lassan szokdssa valo

ponifogatos Mikulasapo koratja reméljiilk hagyoméannya fog valni.
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Belteriileti utak felajitasa

Ecsegtfalva belteriileti utjain kisebb felijitasok indultak 2021 év végén.

Az id6jarés, amint engedi, tovabb fognak folytatdédni a munkalatok. Kérjiik a lakossag
tirelmét, mivel hamarosan kezd6dé szennyviz projektiink Bucsa-Ecsegfalva-Kertéssziget
konzorciumaban el fog indulni, ezért nem tanacsos nagyobb munkalatok elkezdése.

Amint lehetéség engedi az elkovetkezd idészakban a projekt befejezését kovetden varhatéoan

komolyabb felgjitasok is megvaldsulhatnak.




..Cip0s doboz” akcio

Miivelddési Hazunk és Kozségi Konyvtarunk a téli iskolai sziinet eldtt ismét megajandékozta
az ovodas ¢és alsé tagozatos iskolas gyerekeket a ,,Cipds doboz” akcidban.

December utolsé tanitasi napjan eljutott minden ovis és sulis gyermekhez egy-egy csomag,
melybe édesség, iroszer €s jaték kertilt.

Ezlton szeretnénk megkdszonni Rézsd Kalman nagymértékii felajanlasat.




Egvediilallok megajandékozasa

A tavalyi évhez hasonloan 2021. december 23-4n Ecsegfalva K6zség Onkorményzata minden
egyediil €16 nyugdijas személyhez csomagot juttatott el, melynek tartalma idén egy tanyér
székelykaposzta, bejgli, és egy kis kézzel készitett asztaldisz volt.

Osszesen 110 db csomag késziilt el, melyet 6nkéntesek és a képviseld-testiilet tagjai osztottak
szét.

Az Osszefogasban részt vettek a helyi civil szervezetek (Nagycsaladosok Egyesiilete,
Polgardrség, Ecsegfalvi Kozosségért Kozhasznt Egyesiilet), a Markiz falatozo, a Sancol Kft.,
Toth Hajnalka mézeskalacs - készit6 és a KépviselO-testiiletiink tagjai, akiknek segitségéért

halasak vagyunk.




Magyar Falu Program - ..Kommunalis eszkoz beszerzése”

Onkormanyzatunk sikeres pélydzatot nyujtott be a Magyar Falu Program keretében
meghirdetett ,,Kommunalis eszkdz beszerzése” alponton beliil, amely lehet6vé tette egy John-
Dere flinyirotraktor beszerzését. 2022. januar 25-én meg is érkezett az eszkdz, ami a
Telepiilésiink  koztisztasdgdnak szinvonalas megtartasaban fog segitséget nyujtani

dolgozo6inknak.




Gasztronomiai délutan Danko Béla orszaggyiilési képviselovel

2022. januar 17-én ellatogatott hozzank Danké Béla orszaggytilési képviseld, akivel az Idések
Nappali Otthonaban Telepiilésiinkre hagyomanyos ételeket készitett el Galambos Istvan,
polgarmester, a képviseld-testiilet tagjai, valamint Tothné Nyuzod Aranka Onkormanyzati
dolgozo.

A kotetlen délutanon képviseld trral toltott kaposztat készitettek, valamint diszndtoros hurka-
kolbéasszal, ferdindnd tekerccsel, sajtos raddal, valamint a kozfoglalkoztatottjaink
specialitasaval, paradicsomos siiteménnyel lattak vendégiil Képviseld Urat €s stabjat.

A talalkozo6 célja a hagyomanyOrzés, a helyi izek népszertisitése volt.




Receptek

Paradicsomos siitemény:

Hozzéavalok:
Tésztahoz:

12 evdkanal porcukor

12 evdkanal olaj

12 evokanal paradicsomlé

1 csomag szalalkali

55 dkg liszt
Krém:

8 dl tej

7 evOkanal buzadara

25 dkg margarin

30dkg porcukor

1 citrom leve

sargabarack lekvar
Tetejére:

1 db tortabevono
Elkeészités:
A tésztat Osszegyurjuk, és 4 lapot siitiink beldle. A krémhez a tejet felforraljuk és a
buzadaraval stirtire f6zziik, majd hagyjuk kihiilni. A margarint, a cukorral és a citrom levével
habosra keverjiik, majd a krémhez keverjiik.
Siitemény toltése: krém - lekvar - krém

A tetejét egy tabla tortabevondval ledntjiik.

Sajtos rud

Hozzéavalok:

1 kg liszt

500 gramm siitd margarin
1 nagy kanal zsir

2 kis doboz tejfol

1 db élesztd



2 evOkanal so

4 tojas sargaja

Elkészités:

A lisztet a margarinnal, az élesztot €és a zsirt jol 6sszemorzsoljuk. Hozzaadom a tejfolt és a
tojassargajat. A tésztat jol Osszedolgozom. 1 6rat hidegen pihentetem. Fél centi vékonyra
nyljtom, tojassal megkenem, és reszelt sajttal beboritom (20 dkg sajt). Tetszdlegesen

feldarabolom ¢és 180°C-on 25 percig siitom.

Ferdinand tekercs

Hozzavalok

A tésztdhoz

50 dkg finomliszt

3 db tojassargaja

4 dkg vaj

2 dkg élesztd

2dl tej

3 ek cukor

1 csipet s6

A toltelékhez

15 dkg vaj (friss)

15 dkg cukor

1 csomag vanilias cukor (vagy 1 vaniliarad)

A locsolashoz

1 csomag vanilias cukor (vagy 1 vaniliarid)

2 ek cukor (izlés szerint)

1.5 dI habtejszin

Elkészités

Az ¢élesztOt a langyos tejben egy pici cukorral felfuttatjuk.

A lisztet egy talba atszitdljuk, beletesszliik a soOt, a tojassargdjat, a maradék cukrot, a
felfuttatott ¢lesztot €s az olvasztott vajat.

Addig kell dagasztani, amig holyagos lesz a tészta, és elvalik az edény falatol. Nokedli
tésztatol valamivel keményebb allagh. Kilisztezziik a tal aljat, oldalat, majd a tészta tetejét is

meghintjiik, és langyos helyen duplajara kelesztjiik. Kb. 30-45 perc.



A toltelékhez a vajat habosra keverjiik a kétféle cukorral. Ha sikeriil vanilia rudat beszerezni,
akkor azt kaparjuk a kristalycukorba.

Amikor a tészta megkelt, lisztezett deszkan kisujj vastagsagu, téglalap alakara nyujtjuk.

A vanilids vajjal megkenjiik, és feltekerjiik. Kb. hiivelykujj vastagsdgt "csigakat" vagunk
beldle, €s a jol kivajazott tepsibe téve, pihentetjik.

Elémelegitett siitbben 180°C-on kb. 20 percig siitjik. Koézben felforraljuk a tejszint,
beletessziik a cukrot és a vanilia rudat.

Amikor mar szép rozsaszin a teteje, radntjiik a vanilias tejszint, majd tovabbi 10-15 percig
stitjiik, hogy szép piros, ropogos cukormaz legyen a tetején.

A csigdk a siitdben nem ndének annyira meg, mint mondjuk a buktdk, nem kell tal nagy
tavolsdgra sorakoztatni Oket, és a siités soran kiolvadd vajtdlteléktdl kdnnyen
szétvalaszthatoak lesznek.

Igazan finom a vajtodl (nem margarin) €s a tejszines (nem tej és margarin) locsolastol lesz. A
tepsibdl még érdemes forron kiszedni, mert ha kihiil, a cukormaz "belekot".

Stités héfoka: 180 °C

Siités ideje: 45 perc



